MENU DI PASQUA

GREEN PARK

BRESAOLA DI WAGYU A5 34 SPAGHETTI ALLE VONGOLE VERACI 18
LARDACCIO DI WAGYU OZAKI A5 27 TAGLIATELLE ALL'UOVO CON RAGU DI 18
TRIS DI TACOS: BLACK ANGUS, PULLED 24 CERVO E BACCHE DI GINEPRO**
PORK, POLLO
TAGLIATELLE Al FUNGHI PORCINI 17
BATTUTA DI MANZO CON GOCCE DI 23
BURRATA E SALE NERO DI CIPRO PACCHERI AL SUGO DI POMODORO 16
ARROSTO E STRACCIATELLA DI BURRATA
CARPACCIO DI PICANHA DRY AGED CON 22
FIOCCHI DI SALE AFFUMICATO CRESPELLE ALLA VALDOSTANA 16
BATTUTA AL COLTELLO DI FASSONA 21
PACCHERI SALSICCIA E SCAMORZA 15
CARPACCIO DI TROTA SALMONATA 18
AFFUMICATA ALTURA POLENTA ALLA VALDOSTANA 13
TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI 18
MOCETTA DELLA VALLE 16
LARDO D'ARNAD D.O.P. CON CASTAGNE 16
SCIROPPATE, PANE FICHI, NOCI E MIELE
TOMINO ALLA PIASTRA CON SPECK 15
CROCCANTE SU LETTO DI POLENTA
PATATE AL FORNO 6
FRITTURA DI GAMBERI E CALAMARI* 19 PATATINE FRITTE 5
SALSICCIA AL SUGO CON POLENTA 3 PATATA AL CARTOCCIO CON LARDO 6,5
ot D’ARNAD E PANNA ACIDA
CARBONADA CON POLENTA 14 SPINACI AL BURRO 5
ot VERDURE ALLA GRIGLIA 8,5
SCALOPPA ALLA VALDOSTANA 15 INSALATA DI POMODORI 5
TROTA DI MORGEX Al FERRI 16 INSALATA VERDE S

INSALATA MISTA



GREEN PARK

MENU DI PASQUA

S R
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FILETTO DI MANZO 36
SOTTOFILETTO 24
TAGLIATA DI MANZO 24
TAGLIATA DI BLACK ANGUS 29
BAFFA DI COSTINE DI MAIALE IN 20
SALSA BBQ
GRIGLIATA MISTA DI CARNE 24
TAGLIATA DI POLLO ALLA BRACE 18
servito su misticanza fresca con salsa yogurt e
scaglie di Grana DOP
DOLCE A SCELTA DALLA VETRINA 7
GELATO ARTIGIANALE MONOGUSTO 6
CREMA, CIOCCOLATO, NOCCIOLA, PISTACCHIO, FRAGOLA, LIMONE, MANGO
SORBETTO AL LIMONE 6

| NOSTRI TAGLI MIGLIORI

2.8.2.9.8.¢

(OSTATA

RIB EYE KOBE BEEF JAPAN A5
TOMAHWAK WAGYU WESTHOLME
VACCA CASEIRA GALLEGA
ANGUS DE LAFINCA

SCOTTONA SWAMI BEEF

VACCA SASHI CHOCO

VACCA HOLSTEIN

HEREFORD CROSS

SCOTTONA SIMMENTAL BAVARESE
PEZZATA NERA VALDOSTANA

FASSONA PIEMONTESE

FILETTO
CHATEAUBRIAND

prezzo €/etto

57

17

12

n

n

10

13

*prodotto gelo

**per una migliore conservazione delle materie prime, queste sono da noi abbattute a temperatura negativa

Coperto 3,00
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